
              Laurent CATHALA 

                  CATHALA  Chocolatier & pâtissier 

                 18 rue Martin Luther King  79000 Niort 
                           Tel: 05 49 75 51 66 

       Site internet: www.cathala-chocolatier –patissier.com 

Offrez du plaisir  1 

C’est en 2005 que Laurent Cathala et son épouse Blandine sont revenus s’installer dans 
leur région d’origine, Niort, après quelques aventures. 
Deux ans à Cancale aux côtés du chef triplement étoilé Olivier Rollinger, puis trois ans de  
formation à Hong Kong et  en Malaisie, et un détour par l’Ecosse. Le voyage se poursuit  
aujourd’hui au pays de la gourmandise. L’ ANGELIQUE, la plante « fée du marais » se décline 
ici en macaron, en écaille du Dragon (un biscuit macaron) ou en guimauves. Côté chocolat, 
une trentaine de bonbons différents dont de remarquables noirs grand cru, de délicieuses  
ganaches aux épices, au thé, au café, à l’angélique et aussi des tablettes, des pâtes à tartiner, 
ou encore les grignotines, les tablettines, les carrés à la drêche, les sablés au beurre 
d’ECHIRE,  un plaisir totalement régressif. 



COFFRET DE CHOCOLAT 

T0   4 chocolats         40g         4.16€  
T1   9 chocolats         90g         9.36€ 

T2  15 chocolats      150g       15.60€ 

T3  28 chocolats      250g       27.80€ 

T4  40 chocolats      360g       39.10€ 

COFFRET       2 

Composé un coffret kraft aimanté 

Recyclable et réutilisable au quotidien 

Avec nos produits entièrement fabriqués par nos 
soins avec le plus possible des matières premières 

COFFRET DECOUVERTE 

Nous vous proposons une gamme d’une trentaine de bonbons 

de chocolat fabriqués par nos soins. Nous fabriquons nos différents 
praliné, les ganaches au infusion de café, de thé, d’épice,  
les ganaches aux fruits, les chocolat noir au pur origine et  
pourcentage de cacao différent. 
 

 

Nous pouvons ajouter votre logo  
Sur étiquette américaine KRATF  

Nos emballages sont fabriqués dans le Morbihan, il existe 
différents coloris ( à voir au moment de la 

 

Carré salé à la drêche, guimauve, tablettine, 
Pâte à tartiner, pâte de fruits, 
Tablette chocolat lait noisette 

Sablé aux pépites de chocolat, 
LE COFFRET  50€ 

Carré salé à la drêche, guimauve,  
boite de 9 chocolats, 

Tablette chocolat lait noisette 

Sablé  
LE COFFRET  30€ 

 

Composé un coffret VALISETTE kraft  
Recyclable et réutilisable au quotidien 

Avec nos produits entièrement fabriqués par nos soins avec le 
plus possible des matières premières de la région et française 

 

 

 

 

 

 

 

 

Quantité choisie 

Quantité choisie 

Quantité choisie 



Déguster  nos  gourmandises chocolatées, sucrées, souvenir 
d’enfance. Je suis  Maître Artisan chocolatier, confiseur &  
pâtissier , prés de chez vous.  

 

 

 

50% de noisettes 

 

Bocal fabrication Charentaise de 
contenant 220g de gourmandise 

9.20€ 

CHOCOLAT  3 

10 chocolats  noir et lait          55g      5.60€ 

10 chocolats  noir                    55g      5.60€ 

19 chocolats  noir et lait       120g       9.00€ 

19 chocolats  noir                 120g        9.00€ 

Lait noisette      100g          5.20€ 

Noir amande     100g          5.20€ 

Noir 75%             90g          6.50€ 

Lait                      90g          4.50€ 

Noir 100%           90g          6.50€ 

Joli cornet garni de grignotines. 
Riz soufflé, amande batônnet 

Enrobé de chocolat noir et lait. 
Fondant et craquant  

100g    7.00€ 

TABLETTINES 

TABLETTE DE CHOCOLAT 

Bean to bar 
De la fève à la tablette 

GRIGNOTINES 

PÂTE A TARTINER 

LICHETTES 

Lichette au chocolat lait et choco-
lat noir avec du grué ( fève de 

cacao concassé). 
Pour la pause café 

 

110g    7.00€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Quantité choisie 

Quantité choisie 

Quantité choisie 

Quantité choisie 

Quantité choisie 



Offrir un souvenir de Niort       

Réglette  de guimauves 

À l’angélique de Niort confite 

 

La réglette  de 5 pièces 60g 

4.20€ 

CARRE SALE  
À la drêche de la brasserie du marais 

 

Biscuit macaron en forme d’écaille en 
souvenir de notre dragon de Niort 

À l’angélique 

La boite de 10 écailles 80g 

6.00€ 

SPECIALITE    4 

ECAILLE DU DRAGON 

GUIMAUVE ANGELIQUE 

 

Biscuit salé pour l’apéritif. 
A croquer simplement ou à tartiner. 

Nous utilisons la drêche de la brasserie du 
marais à Coulon, le beurre de la laiterie d 

‘Echiré, la farine de la minoterie de Marsais 

 

Le bocal fabrication charentaise 

110g  6.00€ 

 

 

 

 

Quantité choisie 

Quantité choisie 

Quantité choisie 

COFFRET  CHOCOLAT 

ANGELICA & MAROUIN 

 15 chocolats      160g       16.40€ 

Quantité choisie 

ANGELICA : praliné  amande et  
À l’angélique. Chocolat noir et lait 

MAROUIN:  praliné amande avec du  broyé du 
Poitou et fleur de sel. Chocolat noir et lait 



CONFISERIE   5 

Déguster  nos  gourmandises sucrées, souvenir d’en-
fance. Je suis  Maître Artisan chocolatier, confiseur & 
pâtissier , prés de chez vous.  
Vous n’aimez pas le chocolat, nous avons pensez à 
vous 

 

 

SABLE 

 

GUIMAUVE 

 

PÂTE DE FRUITS 

 

 

Biscuit sablé fondant au beurre aux pépites 
de chocolat, ou caramel ou fleur de sel 

. 
le beurre de la laiterie d ‘Echiré, la farine de la 

minoterie de Marsais 

 

Le bocal  fabrication charentaise 

110g  5.10€ 

 

Guimauve fabriquée par la maison CATHALA 

3 parfums: 
Chocolat, framboise et fruit de la passion 

 

La réglette de 6 guimauves 

80g   4.20€ 

Pâte de fruits  fabriquée par la maison CATHALA 

PARFUM : 
Pomme verte, poire gingembre, abricot, 

Orange, fraise, fruit rouge  
 

La réglette de 7 pièces             8.00€ 

Boite de 12 pièces                   10.40€ 

Boite de 28 pièces                   24.60€ 

 

 

 

 

 

 

 

Quantité choisie 

Quantité choisie 

Quantité choisie 



   Nous vous avons présenter nos douceurs au prix TTC magasin. (devis ci-joint) 
   Les prix magasins sont donnés à un prix indicatif. 
 

   Selon la quantité souhaité lors de votre commande, nous effectuerons un devis. 
      
             A savoir    De 15 à 50 pièces             10% 

                               De 51 à 100 pièces           15% 

                               De 101 à 150 pièces         20% 

         De 151 à 200 pièces         30% 

                               De 201 à plus                    nous contacter 
 

 

   
 

   Vous pouvez utiliser le devis pour mettre le choix de produits ainsi que le nombre puis        
le retourner par mail  à l’adresse suivant : cathalapatissier@gmail.com 

 

   A réception, nous vous contacterons pour mettre à jour un devis , puis le bon de 

 commande et finaliser les détails de date .  
 

  Pour une meilleur organisation, les commandes passées 1 mois avant seront plus  
facile à gérer  au niveau des commandes de l’emballage auprès de mes fournisseurs, et 
au niveau de la fabrication. 
 

   
   Nous restons à votre disposition par mail ou contact téléphonique au 05.49.75.51.66 

    
   Nous vous souhaitons une bonne lecture,  
   Au plaisir, 
   Pâtisserie cathala 

FAÎTES VOTRE CHOIX    6 

Les photos présentées sur le document sont indicatives et n'ont aucune valeur contractuelle.  

Le catalogue comprend 6 pages. Les conditions générales de ventes sont les mêmes citées sur  

notre site internet: www.cathala.chocolat.patissier.com 

"Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas et pratiquez une activité physique régulière" 
www.mangerbouger.fr 

  

http://www.mangerbouger.fr/

