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Site marchand : 
www.cathala-chocolatier-patissier.com

CATHALA
Chocolatier & Pâtissier

M A C A R O N S

     Mail : cathalapatissier@gmail.com         cathala chocolatier patissier

SUR NIORT, 
RETROUVEZ TOUS NOS PRODUITS  

DANS NOTRE MAGASIN :

NOTRE BOUTIQUE EN LIGNE EST OUVERTE !

Retrait des commandes à L’ATELIER  
Drive sur demande et livraison possible

L’ATELIER BOUTIQUE 
CATHALA
52 rue Fief d’Amourettes  - 79000  Niort

Mardi & mercredi : 9h30 - 13h00 / 15h00 - 19h00 
Jeudi, vendredi : 9h00 - 19h30 (journée continue) 

Samedi : 9h00 - 19h00 (journée continue)  
Fermé le dimanche & lundi  

(mise à jour des horaires sur le site internet)

05 49 75 51 66

CHOCOLATS PÂTISSERIES 
FINESMACARONS DOUCEURS

NIORT

Click &
Collect

Retrait en 
MAGASIN

EXPÉDITION  
Chronopost

LIVRAISON 
par coursier



 

D’abord le croustillant, les saveurs d’amande se  
répandent sous le palais. Tout de suite après, la dent 
s’enfonce dans une nappe de moelleux, et c’est un  
nouveau goût qui envahit la bouche… puis vient 
le moment du fondant... à partir de là, tout mot  
devient superflu !

À conserver à 4°C 5 jours maximum.

Laurent Cathala est un artisan amoureux des produits  
qu’il utilise. Pour la création de ses macarons, il respecte  
chacune des matières premières de base pour 
vous en donner le meilleur.

PAMPLEMOUSSE  ANGÉLIQUE

CAFÉ CASSIS

CHOCOLAT
NOISETTE

CHOCOLAT  
PASSION

CHOCOLAT

FRAMBOISE

LAVANDE / MIEL

RÉGLISSE

EXOTIQUE COCO

VANILLE / CARAMEL

PISTACHE

ROSE

LE MACARON DU MOMENT


